
Fine de Claire oysters on half shell,                                                                  790
finger lime dressing (6 pcs)
หอยนางรมฟนิ เดอ แคลร ์เสริฟ์พรอ้มซอสมะนาวคาเวยีร ์(6 ตัว)

Hokkaido scallop crudo, compressed watermelon,                            590
avocado wasabi puree
หอยเชลล์ฮอกไกโดสด ปรุงกับนํ้ามนัมะกอกและเลมอ่น 
บนแตงโมคอมเพรสเสริฟ์พรอ้มอะโวคาโดวาซาบพูิเร

Seared sea scallops, roasted chorizo and piquillos,                            690
sea asparagus, and herbs
หอยเชลล์ทะเลยา่ง เสริฟ์พรอ้มไสก้รอกโชรโิซและพรกิหวานสเปนยา่ง 
หน่อไมฝ้รัง่และสมุนไพร

House-cured dill salmon, cucumber relish,                                                490
honey-mustard dressing, flax seed toast
ปลาแซลมอนคิวรห์มกัผกัชลีาว และแตงกวาดองผสมฮันนี่มสัตารด์
เสริฟ์พรอ้มขนมปังปิ้ งเมล็ดแฟลกซ์

Tenderloin steak tartare, horseradish, toasted laver,                        690
egg yolk jam, grilled sour dough  
ทารท์ารเ์นื้อ เสริฟ์พรอ้มฮอรส์แรดิช สาหรา่ยยา่งกรอบ 
แยมไขแ่ดงและขนมปังซาวโดวจ ์ 

Grilled Spanish octopus, romesco sauce,                                                    690
new potatoes, arugula 
หนวดปลาหมกึยกัษ์ยา่งซอสโรเมสโก้สไตล์สแปนิชเสริฟ์พรอ้มมนัฝรัง่และผกัรอ็กเก็ต

Local burrata, heirloom tomatoes,                                                                   490
taggiasca olives, pesto (V) 
ชสีบูราต้าเสริฟ์กับมะเขอืเทศแฮรล์มูและซอสเพสโต้โหระพา (มงัสวริติั)

Baby gem Caesar salad, grated cured egg yolk,                                    390
white anchovy, parmesan 
สลัดซซีารโ์รยด้วยไขแ่ดงเค็มขูด สไตล์ตะวนัตก
พรอ้มปลาแอนโชวีข่าวและพารเ์มซานชสี

Kataifi fried tiger prawns, chunky remoulade sauce (4pcs)             590
กุ้งลายเสอืทอดหอ่แปง้ฟลิโลฝอยเสริฟ์พรอ้มซอสเรมูลาด (4 ตัว)

Lobster bisque, crispy crab cake, cognac, double cream                390
ซุปครมีขน้ล็อบสเตอรเ์ค่ียวกับคอนญัก

Smoked duck breast, endive salad, bacon lardons,                             490
raspberry-hazelnut oil dressing 
อกเป็ดรมควนัเสริฟ์พรอ้มสลัดผกักาดหอมเอนไดวเ์บคอนชิน้
และนํ้าสลัดเฮเซลนัทราสปเ์บอรร์ี



AUST RALIAN SOUT HERN RANGE 
SR4 GRASS-F ED BLAC K ANGUS 

เนื้อแบล็กแองกัสออสเตรเลีย กลาสเฟด 
T ENDERLOIN 200G                                                                     1,890
เนื้อสนัใน 200 กรมั 

RIBEYE 300G                                                                                1,690
เนื้อรบิอาย 300 กรมั

14-DAY DRY-AGED BONE - IN RIBEYE 500G                          2,890 

เนื้อรบิอายดรายเอจ 14 วนั 500 กรมั

AUST RALIAN WAGYU 

เนื้อวากิวออสเตรเลีย 
OKAN FULLBLOOD NY ST RIPLOIN MB 8/9 250G                 2,690
เนื้อนิวยอรก์สตรปิลอยด์ ฟูลบลัด 250 กรมั 

PHOENIX WAGYU RIBEYE MB 8/9 300G                                 3,190
เนื้อวากิวรบิอาย 300 กรมั

AUST RALIAN BLAC K OPAL WAGYU 

เนื้อวากิวแบล็กโอปอลออสเตรเลีย 
RIBEYE MB 4/5 300G                                                                  2,690
เนื้อวากิวรบิอาย

C RYSTAL MIXED GRILL 

ครสิตัลมกิซก์รลิ 
T ENDERLOIN 100G, LAMB CHOP, JUMBO T IGER PRAWN       1,890 
เนื้อสนัใน 100 กรมั เนื้อสนันอกแกะ กุ้งลายเสอืจมัโบ้
 



DOUBLE CUT LAMB CHOPS 

เนื้อสนันอกแกะ 
AUST RALIAN WHIT E ST RIPE,3 PCS                                       1,790
เนื้อสนันอกแกะออสเตรเลียติดกระดกู 3 ชิน้

C ENT ER CUT PORK CHOP 

เนื้อสนันอกหมู 
BLACK PORK, CHANG MAI FARMS,                                           790 
F RESH APPLE SAUC E 

เนื้อสนันอกหมูติดกระดกูอบซอสแอปเปิลจากฟารม์เชยีงใหม่

KING SALMON 

คิงแซลมอน 
TASMANIAN, 200G                                                                      890 
สเต๊กปลาแซลมอนแทสมาเนียน 200 กรมั

PATAGONIAN TOOT HF ISH 

สเต๊กปลาเนื้อขาว 
KERGUELEN ISLANDS,                                                               1,490 
SUSTAINABLE, LINE CAUGHT, 180G

จากหมูเ่กาะแกรเ์กแลน ฝรัง่เศส

JUMBO T IGER PRAWN 

กุ้งลายเสอืจมัโบ ้
LOCALLY SOURCED, 3 PCS                                                       1,200
กุ้งลายเสอืธรรมชาติ 3 ตัว

 



C RYSTAL GRILL PORK BURGER                                            790

Chopped patty, braised ribs, chipotle mayo, apple 
compote, steak house chips        

ครสิตัลกรลิเบอรเ์กอรห์มูยา่ง
เบอรเ์กอรห์มูสบัและซีโ่ครงตุ๋นเสริฟ์พรอ้มซอสชปิโพเลมาโย 
ซอสแอปเปิล และมนัฝรัง่ทอด 

KING C RAB LINGUINE                                                                           890

King oyster mushrooms, creamy crab sauce, grated bottarga

ลิงกวนีิปูอลาสก้า
ซอสครมีเหด็ปูคิงแครบ เหด็ออรนิจ ิโรยไขป่ลาบอดตาก้าและพรกิแหง้

LINGUINE PESCATORE                                                                            690

With A.O.P, tomato marinara and basil

ลิงกวนีิซฟูีด้
ผดักระเทียม นํ้ามนัมะกอก ในซอสมะเขอืเทศมารนิารา

BAKED SPINACH (V)                                                        690
Ricotta & feta cheese, romesco sauce, 
baby carrots

ผกัโขมอบชสี (มงัสวริติั)
รคิอตต้าชสี เฟต้าชสี ซอสโรเมสโก้ และและเบบีแ้ครอท

PAN-F RIED DUC K FOIE GRAS (60G)                       490

ตับเป็ดปรุงสกุ (60 กรมั) 

KING C RAB LEG (per piece)                                              999

ขาปูอลาสก้า (ต่อชิน้)

JUMBO T IGER PRAWN  (per piece)                               400

กุ้งลายเสอืจมัโบ ้(ต่อตัว)



Steak house fat chips, old bay salt, rosemary                                       150

มนัฝรัง่ทอดปรุงเกลือโอลด์เบย์

Roasted tenderstem broccolini, parmesan-garlic crumb          150
บรอกโคลินียา่งเนื้อนุ่มคลกุนํ้ามนัมะกอกและพารเ์มซานชสี

Charcoal-roasted pumpkin Argodolce,                                                   150
pinenuts, chili, raisins

ฟกัทองยา่งถ่าน ซอสอารโ์กโดลเช ่ถัว่เมล็ดสน พรกิแหง้และลกูเกด

Forest mushrooms, confit garlic, white wine, parsley               150
เหด็ผดักระเทียม ไวน์ขาวและพารส์ลีย์

Potato puree, chives                                                              150
มนับด

Mixed leaf salad, truffle dressing                                                                 150

สลัดผกัรวมราดนํ้าสลัดเหด็ทรฟัเฟลิ

Baby carrots, seaweed-sesame                                                                   150

แครอทยา่งสาหรา่ยโรยงาอบ

Heirloom tomato and shallot salad                                                             150

สลัดมะเขอืเทศแฮรล์มูและหอมแดง



Mango pavlova, passion fruit curd, citrus                               190
พฟัโลวามะมว่ง เสาวรสและซตีรสั

Vanilla bean baked cheesecake, berry compote                      210
ชสีเค้กวานิลลาและซอสเบอรร์ี

Classic Crème brulee tart, fresh raspberries                           190
ทารต์แครมบรูวเ์ลและราสปเ์บอรร์สีด

S'mores, double chocolate tart, torched marshmallow,                220
salted caramel ice cream  

สมอร ์ดับเบลิชอ็กโกแล็ตทารต์พรอ้มมารช์เมลโลยา่ง 
และไอศกรมีซอลท์เท็ดคาราเมล

French Brie AOC, fig salami                                                  290
บรชีสีและมะเดื่อ


