
F INE DE C LAIRE OYST ERS 790
ON HALF SHELL
Finger lime dressing (6 pcs)
หอยนางรมฟนิ เดอ แคลร ์เสริฟ์พรอ้มซอสมะนาวคาเวยีร ์(6 ตัว)

CURED BALIK ST YLE  490
TASMANIAN SALMON
Marinated ruby beets, seaweed caviar, dill gel
แซลมอนแทสเมเนียดองสไตล์บาลิก เสริฟ์พรอ้มบทีรูทหมกั
คาเวยีรส์าหรา่ย และเจลผกัชลีาว

PARMA HAM SALAD  490
Arugula, red wine–dried figs, shaved Parmesan,
and pistachios
สลัดพารม์าแฮม เสริฟ์พรอ้มผกัรอ็กเก็ต มะเดื่ออบไวน์แดง
พารเ์มซานชสีฝานบาง และพสิตาชโิอ

WARM APPET I ZERS

SEARED SEA SCALLOPS  690
Roasted chorizo and piquillos,
sea asparagus, and herbs
หอยเชลล์ทะเลยา่ง เสริฟ์พรอ้มไสก้รอกโชรโิซและ
พรกิหวานสเปนยา่ง หน่อไมฝ้รัง่ทะเลและสมุนไพร

GRILLED SPANISH OCTOPUS  690
Romesco sauce, new potatoes, arugula
หนวดปลาหมกึยกัษ์ยา่งซอสโรเมสโก้สไตล์สแปนิช
เสริฟพ์รอ้มมนัฝรัง่ และผกัรอ็กเก็ต

KATAIF I F RIED T IGER PRAWNS  590
Saffron–lemon aioli (4 pcs)
กุ้งลายเสอืทอดหอ่แปง้ฟโิล่ฝอย (4 ตัว)
เสริฟ์พรอ้มซอสครมีมะนาวแซรฟฟอ่น 

COLD APPET I ZERS

T ENDERLOIN ST EAK TARTARE  690
Toasted laver, egg yolk jam,
grilled sour dough
ทารท์ารเ์นื้อ แยมไขแ่ดง และขนมปังซาวโดวจ์

LOCAL BURRATA,  490
HEIRLOOM TOMATOES
Taggiasca olives, Basil pesto
ชสีบูราต้าเสริฟ์กับมะเขอืเทศแฮรล์มูและ
ซอสเพสโต้โหระพา (มงัสวริติั)

BABY GEM CAESAR SALAD  390
Grated cured egg yolk, white anchovy, Parmesan  
สลัดซซีารโ์รยด้วยไขแ่ดงเค็ม สไตล์ตะวนัตก ปลาแอนโชวีข่าว
และพารเ์มซานชสี

LOBST ER BISQUE  390
Crispy crab cake, cognac, double cream  
ซุปครมีขน้ล็อบสเตอรเ์ค่ียวกับคอนญัก เสริฟ์พรอ้มกับทอดมนัปู

SEARED FOIE GRAS  690
Arugula, blueberries, raspberries,

balsamic reduction, grilled sourdough
ตับหา่นยา่ง เสริฟ์พรอ้มผกัรอ็กเก็ต บลเูบอรร์ี่
ราสปเ์บอรร์ี ่ซอสบลัซามกิ และขนมปังซาวรโ์ดวย์า่ง

MUSHROOM CONSOMM É  340
Mushroom gnocchi, truffle foam, shaved truffles
ซุปคอนซอมเมเ่หด็ เสริฟ์พรอ้มญ็อกก้ีเหด็ 
ฟองทรฟัเฟลิ และทรฟัเฟลิสไลซ์

VEGETARIAN

มังสวิรติั
ALL PRICES ARE IN T HAI BAHT SUBJECT T I 10% SERVICE CHARGE AND APPLICABLE GOVERNMENT TAX

ราคาข้างต้นเป็นสกุลเงินบาทไทย ยังไม่รวมภาษีรฐับาลและค่าบรกิาร 10%



ALL GRILLS SERVED WIT H RED WINE SAUCE, SIGNAT URE SAUCE & T HAI JIM JAEW SAUCE

ALL SEAFOOD SERVED WIT H WHIT E WINE SAUCE , SIGNAT URE SAUCE & T HAI SEAFOOD SAUCE

เมนูยา่งจะเสริฟ์พรอ้มซอสไวน์แดง นํ้าจิม้แจว่ และซอสซกิเนเจอรส์ตูรเฉพาะ
เมนูทะเลจะเสริฟ์พรอ้มซอสไวน์ขาว นํ้าจิม้ซฟูีด และซอสซกิเนเจอรส์ตูรเฉพาะ

T ENDERLOIN 200G  1,890
เนื้อสนัใน 200 กรมั

RIBEYE 300G    1,690
เนื้อรบิอาย 300 กรมั  

14-DAY DRY-AGED BONE - IN RIBEYE 500G 2,890
เนื้อรบิอายดรายเอจ 14 วนั 500 กรมั   

AUST RALIAN WAGYU

1552 WAGYU ST RIPLOIN 7 + RANGER VALLEY 2,650 
INF INIT E F ULLBLOOD 7+ 250G   
เนื้อนิวยอรก์สตรปิลอยด์ 250 กรมั

AUST RALIAN BLAC K OPAL WAGYU 

RIBEYE MB 4/5 300G    2,690 
เนื้อวากิวรบิอาย 300 กรมั

AUST RALIAN SOUT HERN RANGES
SR4 GRASS-F ED BLAC K ANGUS

ST EAKS F ROM
T HE JOSPER GRILL



VEGETARIAN

มังสวิรติั

ALL GRILLS SERVED WIT H RED WINE SAUCE, SIGNAT URE SAUCE & T HAI JIM JAEW SAUCE

ALL SEAFOOD SERVED WIT H WHIT E WINE SAUCE , SIGNAT URE SAUCE & T HAI SEAFOOD SAUCE

เมนูย่างจะเสิรฟ์พรอ้มซอสไวน์แดง นํ้าจิ้มแจ่ว และซอสซกิเนเจอรส์ูตรเฉพาะ
เมนูทะเลจะเสิรฟ์พรอ้มซอสไวน์ขาว นํ้าจิ้มซฟูีด และซอสซกิเนเจอรส์ูตรเฉพาะ

MAIN

C RYSTAL MIXED GRILL  1,890 
Tenderloin 100g, lamb chop, jumbo tiger prawn

ครสิตัลมกิซก์รลิ เนื้อสนัใน 100 กรมั ซีโ่ครงเนื้อสนันอกแกะ 
และกุ้งลายเสอืจมัโบ ้

DOUBLE CUT LAMB CHOPS  1,790 
Australian white stripe (3 pcs)

เนื้อสนันอกแกะออสเตรเลียติดกระดกู 3 ชิน้ 

C ENT ER CUT PORK CHOP   790
Black pork, Chiang Mai farms, fresh apple sauce 
เนื้อสนันอกหมูดําจากฟารม์เชยีงใหมย่า่งถ่าน และซอสแอปเปิล

KING SALMON 890 
Tasmanian, 200g  

สเต๊กปลาแซลมอนแทสมาเนียน 200 กรมั

PATAGONIAN TOOT HF ISH   1,490
Kerguelen islands, sustainable, line caught, 180g 

สเต๊กปลาเนื้อขาว จากหมูเ่กาะแกรเ์กแลน ฝรัง่เศส 180 กรมั

JUMBO T IGER PRAWN   1,200
Locally sourced (3 pcs) 
กุ้งลายเสอืจมัโบจ้ากแหล่งธรรมชาติ 3 ตัว

C RYSTAL GRILL PORK BURGER    790
Chopped patty, braised ribs, chipotle mayo,
apple compote, steakhouse chips
ครสิตัลกรลิเบอรเ์กอรห์มูและซีโ่ครงตุ๋นเสริฟ์พรอ้ม
ชปิโปเล่มาโย ซอสแอปเปิลและมนัฝรัง่ทอด 

KING C RAB LINGUINE 890
King oyster mushrooms, creamy crab sauce,
grated bottarga 
พาสต้าเสน้ลิงกวนีี่ ซอสครมีเหด็และปูอลาสก้า
โรยไขป่ลาบอตทารก้์า

LINGUINE PESCATORE  690
A.O.P, tomato marinara , basil
ลิงกวนิีซฟูีด้ ผดักระเทียม นํ้ามนัมะกอก กุ้งลายเสอื, ปลาหมกึ 

BARLEY RISOT TO 590
Leek fondue, shaved Parmesan, herb oil
รซิอตโตขา้วบารเ์ลย ์(มงัสวริติั) กับครมีซอสต้นหอมฝรัง่
พารเ์มซานซสี และนํ้ามนัสมุนไพร�

DELICACY TO ADD

PAN-F RIED FOIE GRAS
(60G)

ตับหา่นปรุงสกุ (60 กรมั)

490

KING C RAB LEG
(PER PIECE)

ขาปูอลาสก้า (ต่อชิน้) 

999

JUMBO T IGER PRAWN
(PER PIECE)

กุ้งลายเสอืจมัโบ ้(ต่อตัว)

400



T HIN APPLE C RISP  260
With vanilla ice cream and toffee sauce
แอปเปิ้ ลครมัเบิล้อบกรอบ
เสริฟ์พรอ้มไอศกรมีวานิลลาและซอสทอฟฟี่

COF F EE CHOCOLAT E TART    260
With raspberry sorbet  
ทารต์ชอ็กโกแลตกาแฟ เสริฟ์พรอ้มซอรเ์บต์ราสปเ์บอรร์ี่

DESSERTS

ST EAKHOUSE  FAT CHIPS 150
Old bay salt, rosemary
มนัฝรัง่ทอดปรุงเกลือโอลด์เบย์

ROAST ED T ENDERST EM  150
BROCCOLINI
Parmesan-garlic crumb 
บรอกโคลินียา่งเนื้อนุ่มคลกุนํ้ามนัมะกอก
และโรยด้วยพารเ์มซานชสีและกระเทียมอบกรอบ

CHARCOAL - ROAST ED 150
PUMPKIN AGRODOLC E
Pinenuts, chili, raisins 
ฟกัทองยา่งถ่าน ซอสอารโ์กโดลเช ถัว่เมล็ดสน
พรกิแหง้และลกูเกด

FOREST MUSHROOMS 150
Confit garlic, white wine, parsley 
เหด็ผดักระเทียม ไวน์ขาวและพารสลี์ย์

POTATO PUREE, CHIVES 150
มนับด โรยด้วยต้นหอมฝรัง่

MIXED LEAF SALAD 150
T RUF F LE DRESSING
สลัดผกัรวมราดนํ้าสลัดเหด็ทรฟัเฟลิ 

BABY CARROTS, 150
SEAWEED SESAME
แครร์อตยา่งสาหรา่ยโรยงาอบ 

HEIRLOOM TOMATO AND 150
SHALLOT SALAD
สลัดมะเขอืเทศแฮรล์มูและหอมแดง

SIDES

VEGETARIAN

มังสวิรติั
ALL PRICES ARE IN T HAI BAHT SUBJECT T I 10% SERVICE CHARGE AND APPLICABLE GOVERNMENT TAX

ราคาข้างต้นเป็นสกุลเงินบาทไทย ยังไม่รวมภาษีรฐับาลและค่าบรกิาร 10%

MANGO C R ÈME BRUL ÉE  220
เครมบรูเล่มะมว่ง 

COCONUT PINEAPPLE CAKE 240
Strawberry sauce
เค้กมะพรา้วสบัปะรด เสริฟ์พรอ้มซอสสตรอวเ์บอรร์ี�


